
   A n t i p a s t iA n t i p a s t iA n t i p a s t i    
Euro 8.00 

Winter Salad: Truset, Humus di Lenticchie, Quinoa, Riso Venere, Semi e Salsa Senape Ancienne 

Crespella di Farina Integrale alle Biete, Gratinata 

Tortino di Pasta Fillo agli Asparagi 

Sformato di Topinambour con Emulsione al Peperone Rosso 

Pinzimonio Misto (verdure dall’orto Km Ø) con salsa Vinaigrette all’Aceto di Mele (Euro 6.00)  

ComboVeg: Insalata Russa Vegana, Bergera di Tofu, Tortino di Pasta Fillo agli asparagi (Euro 11.00) 
 

 P r i m iP r i m iP r i m i  
Euro 8.00  

Risotto dello Chef 

Tajarin Integrali agli Carciofi e Pomodoro Confit 

Ravioli di Tofu e Spinaci con Burro Veg, Timo e Pomodoro ConcassÉ 

Gnocchetti di Patate di Montagna Bio al RagÚ di Soja 

Zuppa del Giorno 

   S e c o n d iS e c o n d iS e c o n d i    
Euro 14.00  

Seitan Marinato alle Erbe, Grigliato 

Bocconcini di Lenticchie e Curry in Umido 

Vegburger di Quinoa e Semi di Lino con le Sue Salse  

Tutti i Nostri Secondi sono serviti con Contorno del Giorno   

D o l c iD o l c iD o l c i    
Euro 5.00  

Coppa Arance  con Salsa al Cacao Amaro 

Bavarese alle Nocciole 

Bunet Vegano alla Langarola 

 

 

 

 

 

 

 

P r o p o s t e  v e g a n eP r o p o s t e  v e g a n eP r o p o s t e  v e g a n e    
•Consultare la lavagna per le proposte vegetariane•  

 

 

 

 

 

 

 

Non tutti gli ingredienti dei piatti sono specificati. Per eventuali allergie o intolleranze chiedete 
ai camerieri e consultate la tabella degli allergeni.  

Grazie 


