Pr o PO S T E VEGANE

*CONSULTARE LA LAVAGNA PER LE PROPOSTE VEGETARIANE®

NON TUTTL 6LT INGREDIENTL DEL PTATTL SONO SPECLFLCATL. PER EVENTUALL ALLERGLE 0 INTOLLERANZE CHIEDETE
AT CAMERTERT £ CONSULTATE LA TABELLA DEGLT ALLERGENT.

GRAZTE

N R O O A R
tUro 8.0
WINTER SALAD: TRUSET, HUMUS D LENTICCHLE, QUINOA, RIS VENERE, SEM E SALSA SENAPE ANCLENNE

CRESPELLA D FARINA INTEGRALE ALLE BIETE, GRATINATA
TORTINO DI PASTA FLLLO AGLT ASPARAGL
SFORMATO DL TOPINAMBOUR CON EMULSTONE AL PEPERONE ROSSO
PINZIMONTO MISTO (VERDURE DALLORTO KM ) CON SALSA VINATGRETTE ALLACETO DI MELE (EUR0 6.00)
COMBOVEG: INSALATA RUSSA VEGANA, BERGERA DL TOFU, TORTINO DI PASTA FILLO AGLT ASPARAGL (EUR0 11.00)

PRI M1
[0 .00
RISOTTO DELLO CHEF

TAJARIN INTEGRALT AGLL CARCLOFL £ POMODORO CONFLT
RAVIOLL DL TOFU £ SPINACT CON BURRD VEG, TIMO £ POMODORD CONCASSE
GNOCCHETTL DI PATATE DT MONTAGNA BL0 AL RAGU DI S07A
1UPPA DEL GIORNO

S ECO0 N DI
EURO 1400
SELTAN MARINATO ALLE ERBE, GRIGLIATO

BOCCONCINT DT LENTICCHIE £ CURRY IN UMIDO
VEGBURGER DT QUINOA £ SEMI D LINO CON LE SUE SALSE
JVITLINOSTRI SECONOT SO0 SERVITL CON CONTORND DEL G10RWD

D 0 L (1

EUR05.00
COPPA ARANCE CON SALSA AL CACAD AMARO

BAVARESE ALLE NOCCTOLE
BUNET VEGANO ALLA LANGAROLA



